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Wetrok Gastrogrill

Ihre Vorteile:

Leistungsstarker Backofen- und Grillreiniger.

Zur Entfernung von Verkrustungen, tierischen und pflanzlichen
Fetten / Olen.

Einsatz:

Zur manuellen Reinigung von abwaschbaren und alkalibestandigen
Oberflachen und Geraten (Kochherde, Backdfen, Gitterroste, Fritteusen,
etc.).

Fur die Reinigung in lebensmittelverarbeitende Betriebe (Klchen,
Restaurants, Industrie- und Fabrikationsbetriebe).

Gut zu Wissen:

Vor Gebrauch gut schitteln!

Wetrok Gastrogrill ist nicht geeignet fur alkaliempfindliche Oberflachen
(Aluminium, Emaille, etc.).

é" Eigenschaften:
stark alkalisch
Q“ schwach schaumend
nicht parfumiert
dickflissig

Dosierempfehlung:
pH-Wert Konzentrat:

Zwischenreinigung
3 unverdinnt QI2II4I.I§ |8| |'1|0|1|2 14

Wichtige Inhaltsstoffe:
Tenside, Base, Komplexbildner

Lagerung / Haltbarkeit:

Im Originalbehélter an einem kiihlen, gut geltfteten Ort lagern. Gegen
Frost schitzen. Behalter verschlossen halten, wenn dieser nicht in
Gebrauch ist. Nicht in rostenden Metallbehaltern lagern.

Haltbarkeit (ungedffnet): 24 Monate.

Empfohlene Anwendungsmethoden:

Nass abwischen (manuell)

Gastrogrill vollflachig auf die zu reinigende Oberflache aufbringen und
ca. 20 Min. einwirken lassen. Nicht eintrocknen lassen! Mit geeignetem
Handpad / Burste Oberflache bearbeiten. Schmutzlésung aufnehmen.
Gereinigte Flachen mit Wasser spulen, gut nachtrocknen. Bei starker
Verschmutzung den Grill / Backofen vor der Reinigung kurz auf 50°C
vorheizen, dann ausschalten. Gereinigte Oberflachen mit klarem, kaltem
Wasser nachsptlen und evtl. nachtrocknen.
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